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Groupe de travail Alimentation
Comité citoyen de la Transition

Comité citoyen de la Transition, Bures sur Yvette, 10 février 2023



Parce qu’elle représente environ 1/4 des émissions de 
gaz à effet de serre des ménages en France, 

l’alimentation fait partie des principaux leviers à 
activer pour atteindre l’objectif de neutralité carbone 

en 2050



Format à taille 
réelle dans la salle

Rappel déroulé :  

-Enjeux 
-Synthèse des Assises
-Plan climat Bures 
-Retour du 1er comité 
citoyen (oct)



Synthèse (2ème réunion Comité citoyen 05 décembre 2022)

Alimentation collective (financée en partie par la mairie de Bures sur Yvette)

Restauration scolaire, Crèche, Personnes âgées, Personnel mairie ?

Alimentation gérée par des professionnels et des associations à Bures, aux environs ?

Commerçants de la ville, commerçants du marché, producteurs sollicités lors 
d’évènements de la ville, AMAP, …

Production alimentaire locale

Producteurs professionnels, production privée (jardins)

Prévention, information sur l’alimentation

Scolaires, citoyens

Périmètre concerné



2ème réunion du Comité citoyen : Questions 

Sur la cantine :

- Quels leviers a la municipalité sur l’augmentation des repas végétariens et 
locaux dans les cantines ?

- Education : ZD et alimentation saine : concours sur l’année élémentaire 
(pesée de la poubelle du goûter, victoire à la poubelle la plus légère) / petits 
ateliers cuisine « gouter sain »

Sur les commerçants :

- Stand de producteurs locaux au marché ? moins de 50 km 

- Demander aux restaurateurs de la ville + boulangeries des alternatives 
végétariennes de qualité en direct ou sur réservation 

Sur la production : 
- Un producteur local de tofu..soupe fait maison 

(prendre en stage les élèves du lycée de l’Essouriau CAP APR)



❖ Restauration collective : passage d’une DSP à un marché idéalement pour la rentrée scolaire 2023
❖ Contrat SOGERES prend fin le 9 juillet 2023 
-> préparation du marché de groupement de commandes avec les communes d’Igny, de Vauhallan et de 
Saclay (même échéance - volonté d’un cahier des charges qualitatif – économie d’échelle)

❖ Concertation avec les parents : 
-> janvier 2023 (contrat – structuration des repas – qualité des repas) 

❖ Marché en cours d’élaboration avec l’objectif de maintenir les exigences actuelles en évitant une 
flambée des prix et 3 lots 

-> 1 lot restauration scolaire ( 750 convives/jour), 
-> 1 lot MPE ( 53 convives/jour), 
-> 1 lot pour les repas séniors portage et Foyer ( 25 à 30 max pour le foyer et 20 à 25 portages)

❖ Poursuivre les actions sur l’Obligation de la loi Egalim
A préciser

Restauration collective

Actions de la mairie en cours en janvier 2023





❖CPS: Plan Alimentaire Territorial (PAT) 
-> 7 formations proposées aux élus et techniciens/agents de Bures : 
restauration collective – référentiel restauration collective – marché 
publics et choix du mode de gestion - réduction du gaspillage 
alimentaire – introduction des produits bio et locaux – diversification 
des protéines – pratique en cuisine 
Qui a été formé à Bures ?
Quel suivi ? Par qui ? Planning ? ….

❖ Formation campagne biodéchets dans les écoles 
A préciser

Sensibilisation - information

Actions de la mairie en cours en janvier 2023



Alimentation : actions de la ville 

❖ Zéro terre agricole sur Bures -> peu de surfaces disponibles 
- Projet d’agricultures urbaines sur le terrain de du centre technique de la 

ville (Quartier de la Guyonnerie < 5000 m2) 
-> Etude traitée en 2019 avec l’appui d’AgroParitech
-> Résultats : Contamination multiple  des sols -> Évaluations 
Quantitatives des Risques Sanitaires (EQRS) -> ++ 
scénario usage agricole hors sols -> coût financier de 
remise en état à minima du sol (évacuation spécialisée, 
excavation, criblage,…) 

- Projet sur le terrain du Ministère de la Justice géré 
par France Domaine (quartier de Montjay < 5000 m2)
-> 2021 : Présentation d’un Projet associatif de 
revalorisation du domaine de Montjay (asso Ameau)

Production alimentaire  



• Prévention, information de tou(te)s les Buressois(e)s à renforcer 

• Restauration scolaire : nouveau marché en cours à la place de la DSP 

• Production : pas de piste clairement validée pour une production 
locale

• Quelles sont les actions que vous souhaitez mener ?

• Avec quelles priorités ?

Premières conclusions et actions à mener


